Aux Moulins Bleus,

on vous sélectionne avec effort les meilleurs produits
pour le plus grand plaisir de vos papilles.
Chaque jour, nos cuisiniers se font fort de vous étonner,
de vous bousculer dans 'approche d'une cuisine de plus en plus
au go(t du jour et de plus en plus marquée par les parfums d’ltalie...

Aux Moulins Bleus, on CUISINE !

Chaque jour, la salade fraiche est lavée
et coupée pour composer vos plats préférés.
Chaque jour, vous pouvez déguster une vinaigrette « encore »
faite maison-a base de vinaigre Balsamique blanc, comme en [talie.
Chaque jour, la pate a Pizza est pétrie dans nos cuisines pour reposer 48h
avant d’arriver « fagconnée a la Napolitaine » dans vos assiettes.
Chaque jour enfin, la sauce Pomodorina mijote sur le coin du fourneau
intégrant ail et basilic frais pour agrémenter notre sauce Pasta Napolitaine,
nos lasagnes préparées avec amour
et donner a nos pizzas ce godt cuisiné incomparable...

Laissez-vous porter par ce beau voyage papillaire a nos cotés,
Bon appétit...

Allergenes

GLUTEN CRUSTACES (EUFS POISSONS  ARACHIDES SOIA L FfA COQUE CELERI MOUTARDE SESAME SULFITE LUPIN MOLLUSQUES
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